
ENREGISTREMENT ENR 5.8/07 
Indice G  

 
 

 FICHE DE DEMANDE D'ANALYSE Page 2/2 
 

 

 
Pour toute analyse, merci de compléter ce document et de nous le retourner rapidement. 
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Contrôle maturité CMAT                         100  

Analyse de moût ACN                         100  
Contrôle AV/SO2 CT                         100  

Contrôle malo CTM                         100  

Analyse complète AC                         200  
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Analyse complète vendanges ACV                         200  

Agréage AGR                         200  

Agréage CU AGR +                         200  

Agréage CU PROT AGR ++           °              200  
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Agréage CU PROT FROID AGR +++           °              200  

Analyse de Collage COLL           °              750  

Analyse avant Mise MISE           °              750  

Contrôle après Mise CTMise                         750  
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Analyse de dépôt  Dépôt           °              750  

MCR  MCR                         750  

Vin Enrichi  ENR                         750  

Contrôle IGP/AOP IGP Selon cahier des charges    750  

Concours CC                         750  
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Export  Exp.                         750  

° : vins blancs et rosés uniquement 
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Brettanomyces 750  Stabilité protéique 100  Traitement ferrocyanure 750 

Indice OTA 100  Essais de collage 750  Germes totaux  750 

Indice de colmatage 750  Tenue au froid 100  Turbidité  100 

Test de filtrabilité 750  Test HCl 100  CO2 / SO2  100 
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